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感官判断饲料质量的方法

高 洁

辽宁省凌源市畜产品安全监察所，辽宁凌源 122500

摘要 感官判断饲料质量的好坏，简便快捷、省时省力，为此本文介绍了用感官判断饲料质量的几种常见方

法：触觉判断含水量，味觉判断新鲜度，视觉判断纯净度，嗅觉判断酸败度，试剂判断烘干度。供广大同行参考。
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检测饲料质量的方法有感官判断和实验室检

测 2 种，但感官判断应用起来更加简便快捷、省时

省力，尤其在收购原料时更是如此。为此本文将感

官判断饲料质量的几种常见方法介绍如下，供广大

同行参考。

1 触觉判断含水量

触觉法就是用手直接触摸或握捏饲料。水分含

量达标的饲料，无论触摸料袋内的上下还是里外，

它们的温度都是一致的。如果水分含量超标，引起

霉菌繁殖、饲料发生霉菌毒素超标时，就会在饲料

袋的下层或内部感觉到温度稍高，严重时还可以触

摸到饲料发生板结，这样的饲料就不能饲喂给畜

禽，否则会引起采食量下降、精神状态变差，甚至发

生严重的中毒症状和死亡现象。还可以用手抓起粉

状全价饲料进行握捏，水分含量正常的粉状饲料会

在手展开后自动散开，如果发现粉料上面留有手指

压过的痕迹，说明粉料的水分含量较高，如果再加

上放置时间较长，触摸起来就会发热、发软或感觉

到潮湿，这样的饲料也就不能再使用了[1]。

2 味觉判断新鲜度

饲料在储存过程中，由于脂肪类饲料内的游离

脂肪酸会发生酸败，尤其在高温和高湿季节，发生

酸败需要的时间更短、速度更快，这样会刺激霉菌

的繁殖，使饲料不新鲜，这时饲料的口感会较差，甚

至感觉到腐败和发霉的味道。而新鲜的饲料或原

料，它们的口感比较清新、香甜可口、无苦味和异

味。还可以用牙齿咬一下豆粕饲料来感觉它是否新

鲜，水分含量少的豆粕用牙齿咬出的声音是发脆

的、且硬度较高容易咬碎。而湿度高的豆粕牙咬后

会形成软饼状、甚至有酸败和霉味。另外豆粕类原

料中还容易掺杂米糠和棉籽等廉价的原料，这时通

过咀嚼或品尝就很容易辨别出来，如果掺有沙子或

石粉更容易感到牙碜，从而可以快速鉴别出饲料质

量的优劣。

3 视觉判断纯净度

优质新鲜的饲料，其无杂质、颜色纯正、色泽光

亮、纯净度高、流动性好，故可通过眼睛观察来判断

饲料或原料的颜色是否自然、其他杂质的含量、霉

粒多少、虫蛀数量、结块和霉菌生长等异常情况。使

用这些异常饲料会影响畜禽的正常生长发育和健

康状况，造成饲料浪费和经济效益的下降。霉菌毒

素超标的饲料往往颜色发灰、发绿、甚至变成黑色，

这一般是由于储存管理不善、饲料水分含量超标或

保持时间过长等引起腐败霉变导致的[2]。
另外，豆粕饲料中含有米糠、鱼粉中掺有贝壳

粉或虾壳粉等，可以通过仔细观察或借助显微镜观

察来发现。通常用饲料显微镜观察能够更加精确地

饲料营养60· ·

                    
                                             
                          



养殖与饲料 2020 年第 06 期

鉴别饲料质量，在显微镜下饲料掺杂的米糠、果皮、

石子、果壳和廉价产品等，都可以快速鉴别清楚。

4 嗅觉判断酸败度

一些脂肪类饲料原料，它们的脂类含量较高，

如果储存管理不当或保存时间过长，很容易发生酸

败现象，这时可以通过嗅觉来区分。尤其在高温高

湿的夏天更容易引起酸败，应严格检查进行剔除，

否则不仅会致使饲料中的脂溶性维生素发生分解

失效，影响畜禽的新陈代谢和生长发育，而且酸败

原料还会导致饲料的口感变差和饲料利用率下降，

畜禽采食量减少、体重增加缓慢、均匀度下降，从而

引起生产性能下降和养殖场的经济效益受损。采用

肉粉做蛋白原料时应慎重，因为极易产生肉毒素，

严重损害各种脏器和免疫系统，引起畜禽发生中毒

症状，或者诱发畜禽发生免疫抑制性疾病[2]。另外肉

粉中如果掺有皮革、毛发等废弃物，会有很强烈的

皮革气味或酸败味道，必须鉴别出来，否则会引起

畜禽的消化不良，发生腹泻症状。

5 试剂判断烘干度

在配合饲料中主要的营养成分是能量和蛋白，

蛋白质含量和性价比较高的原料是豆粕，目前它是

使用最广泛的蛋白质原料，豆粕的优势是含有丰富

的氨基酸，但缺点是含有影响消化的胰蛋白酶抑制

剂和其他毒素。为了消除这些不良影响，往往对豆

粕进行加热来破坏这些毒素。因此采购的豆粕基本

上都是经过严格的烘干、然后用溶剂萃取后产生

的。在烘干过程中，如果烘干过度就会造成蛋白质

变性，反之烘干不足就无法将胰蛋白酶抑制剂和其

他毒素完全破坏掉，所以选择的豆粕必须是烘干以

后的，并且烘干程度合适[3]。
目前能够快速检测豆粕烘干程度的方法是：采

用含有甲酚红、百里酚蓝、尿素和丙三醇的混合试

剂，将待检测的豆粕放在光滑的白纸上均匀摊开形

成很薄的一层，将上述混合试剂均匀喷洒在豆粕表

面，如果发现豆粕在 1 min 内很快变红，说明这样

的豆粕烘干不足；如仅有 10%的豆粕变红且变红速

度比较慢，说明豆粕烘干程度合适；如果豆粕没有

变红说明烘干已经过度了[3]。

6 结 语

总而言之，在畜禽生产过程中，应严把饲料关，

尤其是收购饲料原料时更应用感官快速进行质量

鉴别，通过触觉、视觉、味觉、嗅觉和混合试剂检测

等方法将饲料中水分含量高、容重小、颜色不纯正、

霉粒多、掺和杂质、腐败霉变、虫咬情况严重等异常

饲料或原料严格剔除出来，拒绝使用以上异常饲

料，以免引起畜禽体质下降、生长发育受阻，甚至损

害养殖场的生产性能和经济效益。
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